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	Champ de texte 35:                       LUNDI- Salade de carottes et sa vinaigrette au curcumin - Risotto aux asperges et tomates confites - Entremets au chocolat et à la vanille                    MARDI- Jambon, melon et pousse de roquette - Brochette de dinde- Pommes de terre duchesse- Petits pois et carottes - Abricots rôtis au thym et chantilly vanille                        MERCREDI- Tonato de dinde - Saucisse rôtie- Salade de lentilles et ses légumes - Feuilleté aux fruits rouges                       JEUDI - Salade lyonnaise  - Parisienne de porc - Riz au curry- Courgettes poêlées - Sablé breton et sa glace et son sorbet                       VENDREDI- Aubergine au parmesan - Filets de perches - Frites- Salade verte  - Banofee pie
	Champ de texte 36: Plat du jourSans entrée ni dessert18.––––Plat du jourAvec entrée ou dessert21.50–––Menu complet25.– Nous luttons contre le gaspillage alimentaire, n'hésitez pas à demander un supplément du plat jour si nécessaire
	Champ de texte 37: 03.06   -   07.06.2024
	Champ de texte 38: Cette semaine
	Champ de texte 39: Duo d'asperges, petits pois aux oignons cebettes et ses Saint-Jacques poêlées au beurre blanc citronné                                                         15.-/24.-   Salade Niçoise façon Plaine Lune                                                        12.-/19.-                           ****** Entrecôte de boeuf grillée, sauce aux bolets et son os à Moelle                                                                29.-   Daurade au four, tombée de pousse d'épinards et riz blanc                                                                                                                25.-   Ravioles aux bolets, asperges vertes et son  salpicon de saison                                                                 23.-                            ****** Moelleux au chocolat, salade aux fruit de la passion et mangue et sa glace mangue                                                             9.50.-  Tiramisu aux abricots confits au gingembre                                                             5.50.-
	Champ de texte 40:                         Menu d'affaire                           Une entrée                              *******                             Un plat                             *******                           Un dessert                                                           Au choix                                                                                                                         35.-
	Champ de texte 41: Notre carte de saison
	Champ de texte 42: Suggestions


