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	Champ de texte 35:                       LUNDI - Salade de lentilles- Steak de boeuf- Pommes de terre grenaille- Haricots verts- Mousse au caramel beurre salé                    MARDI - Asperges blanches, sauce hollandaise- Pâtes carbonara- Meringue aux fruits rouges                     MERCREDI - Tartine au jambon et avocat- Sauté de porc au curry- Gnocchi à la vapeur- Carottes glacées- Éclair à la mangue et fruit de la passion                         JEUDI - Céleri rémoulade granny smith et oignons nouveaux- Ravioles aux bolets- Poêlée de champignons- Entremets au chocolat blanc                       VENDREDI - Caviar d'aubergine à la menthe et pain pita- Poisson selon arrivage- Riz madras- Jardinière de légumes- Tartelette aux deux citrons
	Champ de texte 36: Plat du jourSans entrée ni dessert18.–––– Plat du jourAvec entrée ou dessert21.50––– Menu complet25.–
	Champ de texte 37: 22.04   -   26.04.2024
	Champ de texte 38: Cette semaine
	Champ de texte 39: Vol au vent de ris de veau et champignons                                                        15.-/27.-   Saint-Jacques rôties, mousseline de carotte et céleri sur sa nage                                                        16.-/29.-                           ****** Quasi de veau, fricassée de pommes de terre grenaille et champignons persillées                                                               29.-   Orecchiette au pesto rosso, artichauts, buratta GRTA, jaMmbon cru et pousses de roquette                                                                                                                 22.-   Steak de thon, sauce vierge, riz blanc, poêlé de légumes à la coriandre, soja et sésame                                                               24.-                            ****** Moelleux au chocolat, petite soupe de fruits rouges et sa glace vanille                                                            9.50.-  Sabayon gratiné aux fraises                                                            5.50.-
	Champ de texte 40:    Moules du bouchot, AOP, Mont-Saint Michel marinières et piment de Troinex                                                                                                                           24.-
	Champ de texte 41: Notre carte de saison
	Champ de texte 42: Suggestions


