Cette semaine 24.07 - 28.07.23

Plat du jour
Sans entrée ni dessert
18.—

Plat du jour
Avec entrée ou dessert
21.50

Menu complet
25.—-

#plainelune
_restaurant laplainelune.ch

LUNDI

Samossa et duos de carottes, sauce aigre
douce

Haut de cuisse de poulet

Semoule aux herbes

Blettes persillées

Tarte aux poires et chocolat

MARDI

Juliennes de légumes et crevettes a la
coriandre

Risotto aux légumes

Dos de saumon et beurre blanc au citron
Clafoutis aux abricots et amandes

MERCREDI

Tomates mozzarella au pesto de basilic
Courgettes farcies

Riz blanc

Soupe de melon et son croustillant au miel

JEUDI

Canellone d'aubergines au fromage frais
Escalope de poulet fagon saltimbocca
Langue d'oiseaux au beurre

Potirons confits et raisin secs

Mousse au chocolat et pistaches

VENDREDI

Fermer
Vacances

Toutes nos viandes et poissons sont servis avec leurs garnitures et une salade verte. TVA 7.7% , service compris , prix en frans suisse.


MBouchenot
Note


Suggestions

Notre carte de saison

Assiette de charcuteries et fromages

Entrecote, sauce beurre maitre d'hotel
Pommes sautées, salade verte

#plainelune
_restaurant

laplainelune.ch

17.-

25.-

Salade César

Salade de poulpe a I'asiatique
22.-

Carpaccio de boeuf, salpicon de tomates,
asperges et capres, copeaux de parmesan
et son mesclun

23-
Tataki de thon, sauce chimichury et sa
brunoise de Iégumes croquants

24-
Risotto de gambas et Saint Jacques et
asperges 25-
Daurade p6élée, tombée d'épinards,
tomates confites, sauce safrané

23-
Ravioli aux asperges et ses pointes

22-

Toutes nos viandes et poissons sont servis avec leurs garnitures et une salade verte. TVA 7.7% , service compris , prix en frans suisse.



	Champ de texte 35:                     LUNDI
 
Samossa et duos de carottes, sauce aigre douce
Haut de cuisse de poulet
Semoule aux herbes
Blettes persillées
Tarte aux poires et chocolat
 
 
                        MARDI
 
Juliennes de légumes et crevettes à la coriandre
Risotto aux légumes
Dos de saumon et beurre blanc au citron
Clafoutis aux abricots et amandes 
                 
                        MERCREDI
 
Tomates mozzarella au pesto de basilic
Courgettes farcies
Riz blanc
Soupe de melon et son croustillant au miel
 
                        JEUDI
 
 
Canellone d'aubergines au fromage frais
Escalope de poulet façon saltimbocca
Langue d'oiseaux au beurre
Potirons confits et raisin secs
Mousse au chocolat et pistaches
 
                       VENDREDI 
 
 
Fermer 
Vacances
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