Cette semaine

Plat du jour
Sans entrée ni dessert
18.—

Plat du jour
Avec entrée ou dessert
21.50

Menu complet
25.—-

#plainelune
_restaurant

25.03 au 29.03.2024

laplainelune.ch

LUNDI
Rillette de saumon a I'aneth, créeme au
raifort et pousse de salade

*kkkkk
Steak haché de veau, sauce au poivre
Poélée de champignons
Pommes de terre

*kkkkk
Cheesecake au chocolat blanc et fruit de la
passion

MARDI
Tatziki, créeme de feta, olive et pain grec
*khkkkkk
Brochette de poisson
Fondue de poireaux au curry
Riz blanc
*khkkkkhkkhkkikkikkikk
Panna cotta au lait d'amande et coulis de
fruits rouges

MERCREDI
Carpaccio de boeuf au pesto roquette et
copeaux de parmesan

*khkkkhkik

Spaghetti bolognaise
*kkkkk
Creme au chocolat
JEUDI
Tartine de jambon cru au pesto, tomates et
pousse de catalogna
*kkkkkk
Sauté de volaille
Ecrasé de pommes de terre
Fondue de choux vert

*kkkkkik

Tarte aux pommes a la canelle

VENDREDI

Fermer
Vendredi Saint

Toutes nos viandes et poissons sont servis avec leurs garnitures et une salade verte. TVA 7.7% , service compris , prix en frans suisse.


MBouchenot
Note


#plainelune
_restaurant

Menu d'affaire

Une entrée

*kkkkk

un plat

*khkkkhkk

un dessert

Au choix 35 .-

laplainelune.ch

Vol au vent de ris de veau et champignons

15.-/ 27

Saint-Jacques roties, mousseline de carotte
et céleri sur sa nage
16.-/ 29.-

*kkkkk

Quasi de veau, fricassée de pommes de
terre grenaille et champignons persillées
29.-

Orecchiette au pesto rosso, artichauts,
buratta GRTA, jambon cru et pousse de
roquette

22.-

Steak de thon, sauce vierge, riz blanc,
poélé de légumes ca la coriandre, soja et
sésame

24.-
*kkkkk
Moelleux au chocolat et son coeur aux
fruits rouges
6.50.-
Crumble aux pommes caramélisées
5.50.-

Toutes nos viandes et poissons sont servis avec leurs garnitures et une salade verte. TVA 7.7% , service compris , prix en frans suisse.



	Champ de texte 35:                       LUNDI
Rillette de saumon à l'aneth, crème au raifort et pousse de salade
                       ******
Steak haché de veau, sauce au poivre
Poêlée de champignons
Pommes de terre
                       ******
Cheesecake au chocolat blanc et fruit de la passion
 
                     MARDI
Tatziki, crème de feta, olive et pain grec
                      ******
Brochette de poisson
Fondue de poireaux au curry
Riz blanc
                 ************
Panna cotta au lait d'amande et coulis de fruits rouges
                   
                    MERCREDI
Carpaccio de boeuf au pesto roquette et copeaux de parmesan
                       *******
Spaghetti bolognaise
                        ******
Crème au chocolat
                         JEUDI
Tartine de jambon cru au pesto, tomates et pousse de catalogna
                        *******
Sauté de volaille
Écrasé de pommes de terre
Fondue de choux vert
                        *******
Tarte aux pommes à la canelle
 
                      VENDREDI 
 
 
Fermer 
Vendredi Saint
	Champ de texte 36: 
Plat du jour
Sans entrée ni dessert
18.–
–––
 
Plat du jour
Avec entrée ou dessert
21.50
–––
 
Menu complet
25.–
	Champ de texte 37:  25.03 au  29.03.2024
	Champ de texte 38: Cette semaine
	Champ de texte 39: 
 
Vol au vent de ris de veau et champignons
 
                                                       15.-/ 27
 
 
 
Saint-Jacques rôties, mousseline de carotte et céleri sur sa nage
                                                      16.-/ 29.-
 
                          ******
 
Quasi de veau, fricassée de pommes de terre grenaille et champignons persillées
                                                               29.-
 
 
 
Orecchiette au pesto rosso, artichauts, buratta GRTA, jambon cru et pousse de roquette                                                   
                                                              22.-
 
 
 
Steak de thon, sauce vierge, riz blanc, poêlé de légumes  cà la coriandre, soja et sésame
                                                               24.-
 
 
                          ******
 
 
Moelleux au chocolat et son coeur aux fruits rouges
                                                            6.50.- 
 
 
 
Crumble aux pommes caramélisées
                                                            5.50.-
	Champ de texte 40:                           Menu d'affaire        
 
 
                             Une entrée
 
                                ******
 
                                un plat
 
                                ****** 
 
                             un dessert
 
                                                   Au choix    35 .-  
 
                                                                     
	Champ de texte 41: 
	Champ de texte 42: 


