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	Champ de texte 35:                     
                         
                    LUNDI
 
Soupe à l'oignon
Tendrons de veau confite à la sauge
Späetzli aux épinards
Salsifis rôtis
Meringue et sa crème au marron
 
 
                        MARDI
 
Aubergines au parmesan
Filet de daurade, sauce vierge
Riz basmati
Fondue de poireaux
Forêt noire
                 
                        MERCREDI
 
Quiche lorraine
Joue de porc confite au romarin
Pommes de terre à la vapeur
Carottes rôties
Mousse à la vanille et spéculoos 
 
                        JEUDI
      
 
Feuilleté à la viande
Saltimbocca de dinde, jus de viande
Rösti 
Tomates au four
Tarte alsacienne
 
 
                       VENDREDI
 
 
Oeuf mimosa
Quenelle 
Pommes noisettes
Jardinière de légumes
Mille feuille au café
	Champ de texte 36: 
Plat du jour
Sans entrée ni dessert
18.–
–––
 
Plat du jour
Avec entrée ou dessert
21.50
–––
 
Menu complet
25.–
	Champ de texte 37: 23.01 - 27.01.23
	Champ de texte 38: Cette semaine
	Champ de texte 39: 
Vol au vent de volaille et champignons
                                                             22-
 
Salade montagnarde au reblochon pané
                                                             22-
 
Focaccia aux légumes automnales et sa crème double aux fines herbes
                                                             22-
 
 
Tataki de boeuf, sauce chimichury et sa brunoise de légumes croquants
                                                             24-
 
Effilade de saumon gravelax
duo de betterave en carpaccio et sa crème au raifort                                             22-
  
Parmantier d'agneau confit à la patate douce et jus à l'ail                               23-
 
Risotto de gambas et citron confit  
                                                           24-
 
Bar façon bouillabaisse,aiolli  
                                                           23-    
 
Entrecôte de boeuf sauce Bordelaise 
                                                           25-
 
Pâte farcie aux bolets , Amatriciana et chips de jambon cru 
                                                           22-  
	Champ de texte 40:                                        
Terrine forestière, salade condiments
 
                                                                   18.-
 
Velouté du jour 
                                                                   7.-
	Champ de texte 41: Notre carte de saison
	Champ de texte 42: Suggestions


