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	Champ de texte 35:      
                    LUNDI
 
Légumes grillés et tapenade
Saucisse à rôtir 
Écrasé de pomme de terre aux herbes 
Jardinière de légumes
sablé breton 
mousse au chocolat blanc
 
 
                        MARDI
 
Carpaccio de tomate au basilic
Lasagnes maison
Salade verte
Roulé à la fraise
 
 
                 
                        MERCREDI
Bruschetta végétarienne et ricotta
Suprême de volaille
Panais rôtis au miel 
Blé 
Fondant au chocolat
 
                        JEUDI
 
Salade lyonnaise
Brochette d'onglet de boeuf
Riz aux épices
Carottes confites 
Entremets à la pêche 
 
 
 
                        VENDREDI
 
Tarte à la chèvre et noix 
Poisson selon arrivage
Pois à la française
Potatoes
Parfait glacé citron gingembre 
	Champ de texte 36: 
Plat du jour
Sans entrée ni dessert
18.–
–––
 
Plat du jour
Avec entrée ou dessert
21.50
–––
 
Menu complet
25.–
	Champ de texte 37: 27.06 au 01-07-22
	Champ de texte 38: Cette semaine
	Champ de texte 39: Tartare de cabillaud aux senteurs d'Asie
                                                             22-
 
Carpaccio de boeuf pesto de basilic, râpé de pecorino  et crème de wasabi
                                                             24-
Arancini safranés, gambas rôties piment de Troinex et sa gelée de poivrons
                                                             23-
 
Duo d'asperges en feuilleté, oeuf parfait et son siphon au citron 
                                                            22-
 
Buratta gratinée de Genève aux noisettes, tagliatelles crues de courgette et concombre                                          22-
 
 
Filet de bar,sauce au Noilly Prat
fenouil en deux façons                       24-
 
Risotto aux asperges, poulpe et crevettes
                                                           23-
 
Conchiglioni farcis aux olives noires, ricotta, épinards gratinés et  sauce tomate 
                                                           22-    
 
Entrecôte parisienne sauce au roquefort
                                                           25-
 
Ballotine de volaille aux asperges, sauce à l'estragon
                                                           23- 
	Champ de texte 40: Salade chorizo, Piquillos ,maïs                      20.-                                    
 
 
Araignée de porc , piment de nos jardin   22.-
                                
 
Salade estivale                                            22.-
	Champ de texte 41: Notre carte de saison
	Champ de texte 42: Suggestions


